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Meni Mittag

Vegi

Montag
21.September

Bouillon mit Backerbsen /
gemischter Salat

Kalbsbraten mit Rotweinsauce

Bouillon mit Backerbsen /
gemischter Salat

Gefllte Peperoni

=L Kartoffelgratin und Mischgemise Kartoffelgratin und Mischgemise

lEij Zwetschgensorbet mit Rahm Zwetschgensorbet mit Rahm
Gemuisecremesuppe / Randensalat GemUsecremesuppe / Randensalat

Dienstag Blatterteigpastetli mit Bratchdgeli, Blatterteigpastetli

22.September

Milken und Champignons
Wirsing mit Dorraprikosen

Marmor-Muffin

mit Gemuse-Pilzfillung
Wirsing mit Dorraprikosen

Marmor-Muffin

Mittwoch
23.September

= :rci

Bouillon mit Brotwdurfel /
Kopfsalat mit Ei

Schweinsschnitzel paniert
Pommes frites und Erbsli & Riebli

Gebrannte Creme

Bouillon mit Brotwdrfel /
Kopfsalat mit Ei

Sellerie-Cordon Bleu
Pommes frites Erbsli & Riebli

Gebrannte Creme

Donnerstag

24 .September

Linsenpireesuppe / Salat

Pouletfleischvogel mit GemusefUllung
Rosmarinsauce
Krauter-Polenta und Ofentomate

Zweierlei Sablés

Linsenplreesuppe / Salat

Sisskartoffel-Gemuseragout
Krauter-Polenta und Ofentomate

Zweierlei Sablés

Freitag
25.September

Blumenkohlcremesuppe / Salat

Spaghetti al Tonno
Thon*-Rahmsauce mit Thymian
Grana Padano

Schokoladencreme mit Rahm

Blumenkohlcremesuppe / Salat

Spaghetti mit Kokos-Limettensauce
Grana Padano

Schokoladencreme mit Rahm

Samstag
26.September

gerdstete Griesssuppe mit Gemdse /
Salat

Back Camembert
Pfirsich-Preiselbeer
Rahmkartoffeln

Amaretti

gerdstete Griesssuppe mit Gemuse /
Salat

Panierte GemUsesticks
Pfirsich-Preiselbeer
Rahmkartoffeln

Amaretti

Sonntag
27.September

Kirbiscremesuppe / Salat

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
(Champignons, Essiggurken, Peperoni)
Weissweinrisotto und Lattich

Apfel-Tiramisu im Glas

Kurbiscremesuppe /

Kichererbsen Stroganoff
(Champignons, Essiggurken, Peperoni)
Weissweinrisotto und Lattich

Apfel-Tiramisu im Glas

Pasta-Hit

Wochen-Hit (Mo-Fr)

Spiralen mit Pilzsauce und Trauben

Grana Padano

Schweinshals Steak mit Krauterbutter
Serviert mit Gemise- und Blattsalat

Wir verwenden vorwiegend regionale und saisonale Produkte und wenn nicht anders deklariert*, Schweizer Fleisch Fisch Thailand

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Kichenfachpersonal.




