Woche 33

Meni Mittag

Vegi

Gemulsecremesuppe / Salat

GemuUsecremesuppe / Salat

Montag Trutengulasch Teigwaren-Gemuseauflauf
10. August Muscheli und Fenchel Apfelmus
Muffin Muffin
Bouillon mit Backerbsen / Bouillon mit Backerbsen /
Zucchettisalat Zucchettisalat
Dienstag
11. A t Gerauchter Schweinshals Semmelknddel mit Paprikasauce
- AUgUS Petersilienkartoffeln und Rahmlauch Zweierlei Gemise
Kiwisalat mit Kokosrahm Kiwisalat mit Kokosrahm
Linsenplreesuppe / Salat Linsenplreesuppe / Salat
Mittwoch Blatterteigpastetli mit Bratchigeli, Blatterteigpastetli
12. A t Milken und Champignons mit Gemuse-Pilzfllung
- AUGUS Erbsen und Raebli Erbsen und Riebli
Glace Glace
Pflanzersuppe / Randensalat Pflanzersuppe / Randensalat
Donnerstag Spaghetti Spaghetti
13. A t Tomatensauce mit Speck und Gemise Zitronensauce mit Gemuse
- AUgUS Grana Padano Grana Padano
Zwetschgen-Streuselkuchen Zwetschgen-Streuselkuchen
Sellerie-Apfelcremesuppe / Salat Sellerie-Apfelcremesuppe / Salat
Freitag Pochiertes Kabeljaufilet* Falafel
14. A t Weissweinsauce Krauterdip
- AUQUS Reis und Ofengemuse Reis und Ofengemuse
Schokoladencreme mit Rahm Schokoladencreme mit Rahm
Samstag
15. August Eibach Fest Eibach Fest
Broccolicremesuppe mit Ingwer / Broccolicremesuppe mit Ingwer /
Rieblisalat Rieblisalat
Sonntag Rindsgeschnetzeltes mit Champignons Gemdseteller
16. August Rosmarin-Kartoffelstock Rosmarin-Kartoffelstock

Krauter-Tomate

Panna cotta mit Fruchtsauce

Panna cotta mit Fruchtsauce

Pasta-Hit

Wochen-Hit (Mo-Fr)

Grine Sommer-Pasta

(Ricottasauce mit Fruhlingszwiebeln, Lauch, Erbsen)

Grana Padano

Kalter, fein aufgeschnittener
Schweinsbraten, Remouladensauce
Serviert mit Gemuse- und Blattsalaten

Wir verwenden vorwiegend regionale und saisonale Produkte und wenn nicht anders deklariert*, Schweizer Fleisch Fisch Nordostpazifik

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Kichenfachpersonal.




