Woche 44

Meni Mittag

Vegi

Késecremesuppe/Chinakohlsalat mit Mais

Késecremesuppe / Chinakohlsalat mit Mais

Montag Kalbs-Cipollata-Spiessli mit Speck Gemuse-Tofuspiess
Honig-Zwiebelsauce an Paprikasauce
27. Oktober Risi-Bisi und Ruebli Risi-Bisi und Ruebli
Glace mit Rahm Glace mit Rahm
Quinoasuppe mit Peterli/ Salat Quinoasuppe mit Peterli / Salat
Dienstag Poulet-Fleischvogel mit Waldpilzfullung an Kohlrabipiccata an Tomatensauce
28. Oktob Rosmarinsauce Zweierlei Nudeln und Broccoli
- Lktober Zweierlei Nudeln und Broccoli
Fruchtsalat Fruchtsalat
Gemusecremesuppe / Blattsalat mit Gemusecremesuppe / Blattsalat mit
Radieschen und Kurbiskernen Radieschen und Kurbiskernen
Mittwoch Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzen Pilz-Krauterragout
29. Oktober Polenta-Gnocchi und herbstliches Polenta-Gnocchi und herbstliches
Ofengemise OfengemUse
Limettenmousse Limettenmousse
Bouillon mit Buchstaben / Salat Bouillon mit Buchstaben / Salat
Donnerstag Siedfleisch an Meerrettichsauce Ei im Topfchen auf Blattspinat
30. Oktober Salzkartoffeln und Blattspinat Salzkartoffeln und Tomate
Marroni-Schokoladen Muffin Marroni-Schokoladen Muffin
Sellerie-Apfelcremesuppe / Sellerie-Apfelcremesuppe /
gemischter Salat gemischter Salat
Freitag
Spaghetti an Thon*-Rahmsauce Spaghetti an Gemuse-Safransauce
31. Oktober Grana Padano Grana Padano
Vanillecreme mit Himbeeren Vanillecreme mit Himbeeren
Gemdusebouillon mit Gemisestreifen und Gemdusebouillon mit Gemisestreifen und
Kerbel / Salat Kerbel / Salat
Samstag

01. November

Toast Hawaii
Schinken, Ananas und Raclettekase

Kilchbergerschnitte

Toast Belle Helene
mit Birnen und Raclettekase

Kilchbergerschnitte

Sonntag

02. November

Kurbiscremesuppe mit Kokosmilch / Salat
Schweinsbraten an Portweinsauce
Duchessekartoffeln und Krautstiel mit
Gemusewdrfeli und Rahm

Tiramisu

Kurbiscremesuppe mit Kokosmilch / Salat
Geflllte Zucchetti an Krautersauce
Duchessekartoffeln und Krautstiel mit
Gemusewdrfeli und Rahm

Tiramisu

Pasta-Hit

Wochen-Hit (Mo-Fr)

Penne mit Eierschwammli-Ragout

Grana Padano

Reh-Kotelette an Preiselbeersauce
Spatzli und Rotkraut

Wir verwenden vorwiegend regionale und saisonale Produkte und wenn nicht anders deklariert*, Schweizer Fleisch Fisch Thailand

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Kichenfachpersonal.




