
 

Wir verwenden vorwiegend regionale und saisonale Produkte und wenn nicht anders deklariert*, Schweizer Fleisch. 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenfachpersonal. Fisch*Vietnam 

 

Woche 19 Menü Mittag Vegi 

Montag 

06. Mai 

Bouillon mit Eierstich / Salat 
 

Schweins-Saltimbocca an 
Rotweinsauce 

Kartoffelwürfel und Broccoli 
 

Limettenmousse 

Bouillon mit Eierstich / Salat  
 

Rettich-Bratlinge an Joghurtsauce  
Kartoffelwürfel und Broccoli 

 
 

Limettenmousse   

Dienstag 

07. Mai 

Gemüsecremesuppe / Salat 
 

Rindsvoressen mit Gemüse 
Gersotto und Stangensellerie 

 
Ananassalat 

Gemüsecremesuppe / Salat 
 

Gemüseauflauf  
Gersotto und Stangensellerie 

 
Ananassalat 

Mittwoch 

08. Mai 

Pepperpotsuppe / gemischter Salat 
 

Spaghetti Carbonara  
(Rahmsauce,Speck und Zwiebeln) 

Grana Padano Käse 
 

Glace mit Rahm 

Pepperpotsuppe / gemischter Salat 
 

Hausgemachte Ravioli mit Peperoni und 
Fetafüllung an Salbeibutter 

Grana Padano Käse  
 

Glace mit Rahm 

Donnerstag 

09. Mai 

Safrancremesuppe / Salat 
 

Hackbraten an Rosmarinsauce 
Kartoffelstock mit Erbsli und Rüebli 

 
 

Fruchtblechkuchen   

Safrancremesuppe / Salat 
 

Getreide-Nusshackbraten an 
Paprikasauce 

Kartoffelstock mit Erbsli und Rüebli 
 

Fruchtblechkuchen  

Freitag 

10. Mai 

Bouillon mit Buchstaben / Salat 
 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
Spiralen und Mischgemüse 

 
Gebrannte Creme  

Bouillon mit Buchstaben / Salat 
 

Gemüseschnitzel an Kräutersauce 
Spiralen und Mischgemüse 

 
Gebrannte Creme  

Samstag 

11. Mai 

Blumenkohlcremesuppe / Salat 
 

Riz-Casimir mit Poulet und Früchten 
im Reisring  

 
Zitronencake 

Blumenkohlcremesuppe / Salat 
 

Kichererbsen-Gemüsecurry 
im Reisring  

 
Zitronencake  

Sonntag 

12. Mai 

 
 
 

Muttertag im Eibach Muttertag im Eibach 

 
 

Pasta-Hit Wochen-Hit (Mo-Fr) 

Tagliatelle mit Crevetten*, Frühlingszwiebeln  
 an Zitronen-Estragonsauce  

Grana Padano 

Portion weisse Spargeln 
Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln   


