Woche 18

Meni Mittag

Vegi

Pflanzersuppe / Salat

Pflanzersuppe / Salat

Montag Pouletoberschenkel an Currysauce Arancini mit Pilzflllung an
29. April Pilawreis und Romanesco Tomaten;auce"
und zweierlei GemUse
Caramelkodpfli mit Rahm Caramelkodpfli mit Rahm
Dienstag Bouillon mit Sherry / gemischter Salat Bouillon mit Sherry / gemischter Salat
30. April Suure Rindsmocke Réstirollen mit Frischkaseftllung
Rosti und Bohnen serviert mit buntem Salat
Himbeermousse Himbeermousse
Mittwoch Gemusecremesuppe / Salat Gemusecremesuppe / Salat
01 Mai Rindsgeschnetzeltes Tofugeschnetzeltes an Thymiansauce
Kartoffelgratin und Kohlrabi Kartoffelgratin und Kohlrabi
Fruchtsalat mit Rahm Fruchtsalat mit Rahm
Bouillon mit Fideli / Salat Bouillon mit Fideli / Salat
Donnerstag
02. Mai Hackbraten an Rotweinsauce Quinoa-Sauerkraut-Bratlinge
Kartoffelstock und Ruebli an Apfelsauce
Kartoffelstock und Ruebli
Glace mit Rahm Glace mit Rahm
Maiscremesuppe / Salat Maiscremesuppe / Salat
Freitag pochierter Petersfisch an pochiertes Ei
03. Mai Weissweinsauce an Weissweinsauce
’ Basmatireis und Ratatouille Basmatireis und Ratatouille
Rhabarberblechkuchen Rhabarberblechkuchen
Samstag Bouillon mit GemUsestreifen / Salat Bouillon mit Gemusestreifen / Salat
04. Mai Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce Dinki-Bratwurst an Safransauce
Spiralen und Zucchetti Spiralen und Zucchetti
Schokoladencreme mit Birnen Schokoladencreme mit Birnen
Kressecremesuppe / Salat Kressecremesuppe / Salat
Sonntag geschmorte Kalbsbrustschnitte Gemdusespiess an Basilikumdip
05. Mai Tomatenspatzli und Lattich Tomatenspatzli und Lattich

Cheesecake-Schnitte

Cheesecake-Schnitte

Pasta-Hit

Wochen-Hit (Mo-Fr)

Fusilli an Barlauchsauce mit Cherytomaten und
Pinienkernen, Grana Padano

Maispoulardenbrust an Honig-Senfsauce
Kartoffelecken und Tagesgemuse

Wir verwenden vorwiegend regionale und saisonale Produkte und wenn nicht anders deklariert*, Schweizer Fleisch.

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Kuchenfachpersonal. Fisch Neuseeland




